DENNI MENU Pondéli 08. 01. 2024

MENU (Polévka + hlavni jidlo 11-15 hod.) 139,-

0,25 Krémova z peCeného Cesneku s restovanou anglickou 42,-
slaninou (1,7)

0,25l Domaci kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (1,7,9) 39,-
POLEDNI MENU - VYVAR - PECENE KVETAKOVE PLACKY S 139,
CUKVETOUl NA OLIVOVEM OLE]JI, TRHANE LISTY SALATU,

MACKANE BRAMBORY , SMETANOVY DIP (3,7) BEZ LEPKU

0251 POLEDNI MENU - KREMOVA CESNECKA - PECENE KVETAKOVE 149,-
PLACKY S CUVKETOIU NA OLIVOVEM OLEJI, TRHANE LISTY
SALATU, MACKANE BRAMBORY , SMETANOVY DIP (3,7) BEZ
LEPKU

Poledni nabidka

1509 Smazené kureci rizecky "po zidovsku" (marinované v 139,-
cesneku), poctiva bramborova kase, fepny salatek (1,3,7)

150g Stavnatd hovézi pecené po S$tépansku, ryze / kynuté 145,-
houskové knedliky (1,3,7)

Nas tip

180g Grilovany veprovy steak se Sunkou a sazenym vejcem, silny 145,-
masovy vypek, opecené brambory (1,3,7)

1/4 V sadle konfitovana Ctvrtka kachny, dusené Cervené zeli 225,-
slazené lesnim medem, variace domécich knedlik( (1,3,7)

Fit & styl

2009 Pecené kvétakove placky s cuketou na olivovém oleji, trhane 132,-
listy salatl, mackané brambory S CIBULKOU A PORKEM,
smetanovy tip (3,7) BEZ LEPKU

KREVETY

3509 DOMACI LANGOS s trhanou veprovou krkovici v doméci BBQ 235,-
marinadé, gouda syr, nase majonéza z peceného Cesneku,
marinovana cibule, Cerstva rukola,

Ze stalé nabidky

150g Stavnatd HOVEZi pe¢ené na smetané&, doméci houskové 195,-
knedliky, brusinky (1,3,7,9)

1509 Smazené fizeCky z veprové panenky a kurecich prsou v 179,-

sezamoveé strouhance, vidensky bramborovy salat, citron



