DENNI MENU Utery 10. 02. 2026

MENU (Polévka + hlavni jidlo 11-15 hod.) 139,-
0,25l ,VALASSKA KYSELICA“ s uzenym masem (1,7) 45,-
0,25I Domaci kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (1,9) 39,-
POLEDNI MENU - VYVAR - ZAPECENE TESTOVINY KOLINKA SE 139,-
SUNKOU, VEJCI A SMETANOU, NAKLADANA REPA (1,3,7)
POLEDNi MENU - VALASSKA KYSELICA - ZAPECENE 149,-

TESTOVINY KOLINKA SE SUNKOU, VEJCI A SMETANOU,
NAKLADANA REPA (1,3,7)

Poledni nabidka

3009 ZAPECENE TESTOVINY KOLINKA SE SUNKOU, VEJCI A 135,-
SMETANOU, NAKLADANA REPA (1,3,7)

1209 Smazeny HERMELIN, mackané brambory s cibulkou a 145,-
pérkem, brusinkova majonéza (1,3,7)

Nas tip

1809 Segedinsky veprovy gulds ,SPECIAL", naSe houskové kynuté 145,-
knedliky (1,7)

1/4 Konfitovana Ctvrtka kachny s dusenym Cervenym zelim 235,-
slazené lesnim medem s variaci domacich knedlikd (1,3,7)

Fit & styl

1509 Kureci nudlicky na medu, poSirovana brokolice, jasminova 149,- / 159,-
ryze / hranolky (7) BEZ LEPKU

BRAMBORAKY

3ks “TRHANE HOVEZi MASO*, s kfenovou majonézou, 235,-

karamelizovana cibulka, restované zelené fazolky s anglickou
slaninou a konfitovanym ¢esnekem.

1ks velky “SYROVA VARIACE" zapeceny CHEDDAR, uzeny vyzraly 215,-
EIDAM a modry syr, kfupava nakladana Cervena cibulka,
okurky cornichons, jalepenos, zelny salatek s mrkuvi.

3ks “UZENE KOLENO*, pe¢ené uzené koleno, brynza-omécka, 225,-
zadélavané zeli, smazena videnska cibulka, vypecena
kfupava farmarska slanina, bramborova strouhanka s
petrzelovym prachem.

Ze stalé nabidky

1500 SEavnatid HOVEZI nedend na cmetand damici hatickova 108 -



