DENNI MENU Stieda 18. 02. 2026

MENU (Polévka + hlavni jidlo 11-15 hod.) 139,-

0,25l Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky (1,3,7) 45,-

0,25l Krupicova s vejci (1,7,9) 39,-
POLEDNI MENU - KRUPICOVA S VE|CI - TRADICNI SEKANA 139,-
PECENE, POCTIVA BRAMBOROVA KASE, NAKLADANA OKURKA
(1,3,7)
POLEDNI MENU - HOVEZI VYVAR - TRADICNI SEKANA PECENE, 149,-
POCTIVA BRAMBOROVA KASE, NAKLADANA OKURKA (1,3,7)

Poledni nabidka

180g  TRADICNI SEKANA PECENE, POCTIVA BRAMBOROVA KASE, 135,-
NAKLADANA OKURKA (1,3,7)

200g Pecené bramborové ROSTY s uzenou paprikou a kminem, 139,-
smetanovy Spenat, dvé sazena vejce (1,3,7)

Nas tip

1809 Veprové raminko na ¢erném pivu, mackané brambory s 147,-
anglickou slaninou, cibulkou a pdrkem (7)

1/4 Konfitovana Ctvrtka kachny s dusenym Cervenym zelim 235,-
slazené lesnim medem s variaci domacich knedlikd (1,3,7)

Fit & styl

1509 Grilovany steak z kurecich prsou s HOI-SIN omackou, 149,-
jasminova ryze, posirovana brokolice, smazena cibulka (8)
BEZ LEPKU

SVATEK sv.VALENTYNA

2009 “GRILOVANA TILAPIA“, jemné filety grilované do zlatova, 195,-
ochucen citronem a ¢esnekem, podavané s pecenou
cervenou repou, bataty a mrkvi. Jidlo doplnhuje krémovy
citronovo-bylinkovy dresink

1609 “BURGER PASTRAMI“ Stavnaté hovézi hrudi v nasi bulce 295,-
dopInéné krupavym zelnym salatem, cheddarem a nasi
burger omackou, steakové hranolky.

Ze stalé nabidky

150g Stavnatd HOVEZI pe¢ené na smetané, doméaci houskové 195,-
knedliky, brusinky (1,3,7,9)
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