DENNI MENU Stieda 27. 05. 2026

MENU (Polévka + hlavni jidlo 11-15 hod.) 139,-
0,25l Italskd minestrone se zeleninou a bramborem BEZ LEPKU 45,-
0,25I Domaci kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (1,9) 39,-

POLEDNIi MENU - VYVAR - FRANCOUZSKE BRAMBORY S 139,-

TRHANYM UZENYM MASEM, VE)Cl A SMETANOU, NAKLADANA
OKURKA (3,7) BEZ LEPKU

POLEDNi MENU - MINESTRONE - FRANCOUZSKE BRAMBORY S 149,-
TRHANYM UZENYM MASEM, VEJCI A SMETANOU, NAKLADANA
OKURKA (3,7) BEZ LEPKU

Poledni nabidka 11.00 - 15.00 hod.

3009 FRANCOUZSKE BRAMBORY S TRHANYM UZENYM MASEM, 135,-
VEJCI A SMETANOU, NAKLADANA OKURKA (3,7) BEZ LEPKU

1809 Veprova licka na Cerveném vine a korenové zelening, poctiva 189,-
bramborova kase (1,7,9)

Nas tip

2009 Krati KEBAB na Spejli, jogurtovo-bylinkovy dip s matou, svézi 159,-
letni salatek, petrzelovy brambor (3,7) BEZ LEPKU

1/4 Konfitovana Ctvrtka kachny s dusenym Cervenym zelim 235,-
slazené lesnim medem s variaci domacich knedlikd (1,3,7)

Fit & styl

3509 Fusilli se zelenym chrestem, cibulkou, maslem, medvédim 139,-/159,-

¢esnekem a vinem, parmezén (BEZ MASA NEBO S KURECIMI
MEDAJLONKY) (1,7)

STREDOMORSKY TYDEN

2509 “GRILOVANE SOUVLAKI“ $pizy ze $tavnatych vykosténych 235,-
kurecich stehen se svézi citronovou marinadou, oreganem,
gyros korenim a olivovym olejem. Poddvame s rozpecenou
bagetkou, marinovanou kfupavou Cervenou cibulkou a
reckym tzatziki.

350g “KREVETOVY BISQUE" ¢erstvé téstoviny se silnou omackou z 395,-
krevet a zeleniny, tazenou nékolik hodin, s grilovanymi
tygrfimi krevetami, hoblinami parmezanu a bylinkovym
pestem.

Ze stalé nabidky




