DENNI MENU P4tek 06. 11. 2026

MENU (Polévka + hlavni jidlo 11-15 hod.)

139,-

0,25l Husi kaldoun s drdibky, zeleninou a téstovinou
0,25I Domaci kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (1,9)

POLEDNI MENU - VYVAR - BRAMBOROVE STRAPACKY S
UZENYM MASEM, ZELIM A CIBULKOU

POLEDNI MENU - HUSI KALDOUN - BRAMBOROVE STRAPACKY
S UZENYM MASEM, ZELiM A CIBULKOU

Poledni nabidka 11.00 - 15.00 hod.

45,-
39,-
139,-

149,-

350g BRAMBOROVE STRAPACKY S UZENYM MASEM, ZELIM A
CIBULKOU (VARIANTA BEZ MASA)

1509 Smazené kyjevské rfizeCky z vykosténych kurecich stehen s
bylinkovym maslem, poctiva bramborova kase

Nas tip

135,-

149,-

7509 “VELKE HUSI STEHNO NEBO PRSO" konfitované ve vlastnim
sadle, podavané s houskovym a bramborovym knedlikem,
kfupavou smazenou cibulkou a dusenym cervenym zelim
slazenym lesnim medem, silny redukovany husi vypek.

1809 Moravsky vrabec z kritiho masa, Spenat, nase bramborové
knedliky (1,3,7)

1/4 Konfitovana Ctvrtka kachny s dusenym Cervenym zelim
slazené lesnim medem s variaci domacich knedlikt (1,3,7)

Fit & styl

499,-

165,-

235,-

1809 MIX GRIL, veprova panenka, kureci prsa, klobasa, peprovy
preliv, hranolky

DYNOVE SPECIALITY

185,-

1809 “HOVEZI LICKA" z irského skotu plemene Aberdeen Angus,
pomalu dusena na Cerveném viné a glazované korenové
zeleniné s kfupavou smazenou cibulkou, jemné dynové pyré.

450g “PECENE KURE S NADIVKOU" peéené kufeci stehno s
kfupavou kizi, doméaci dynova nadivka s bylinkami a Spekem
z komina, glazované pecené dynové kostky s tymianem a
Salvéji, maslové grenaile a silna kureci Stava.

Ze stalé nabidky

325,-

225,-

1500 SEavnatid HOVEZI nedend na cmetand damici hatickova

105 -



